PLANCHAS A PARTAGER

Planche de Tapas 19€
Oignons Ring, Wings Poulet, Camembert Roh Stick Mozza

La Planche Mixte 20€
Comté, Pont I'Evéque, Chévre, Jambon Blanc, Jambon Sec,
Rosette, Terrine de Campagne, Cornichons, Salade

ENTREES
Friture d'éperlans et sa sauce Tartare Maison 8€
Croustillant de Pont L'évéque 10€
Velouté de Butternut, Chips de poitrine 11€
Terrine de Foie de Volaille et ses condiments 12€
Foie 6ras Maison et Confit d'Oignons 18€

Les Huitres n°® 3

Les 6: 13€
Les 9: 18€
Les12: 24€

SALADES ET PLATS VEGETARIENS

Noodle aux Pak Choi 17€
Nouilles sautées, carottes, Pousses de Soja, Sauce Huitre, Sauce Soja

Salade César Poulet 18€
Romaine, Tomate, CEuf, Crolitons, Parmesan, Poulet, Oignons Frits
Salade du Bord de Seine 18€

Méli-Mélo, Tomate, CEuf, Cerneaux Noix, Gésiers confits, Magret fumé,
Foie Gras, H.V, Oignons Frits



VIANDES

Le Cheese Burger Savoyard 17€
Sauce Burger , Salade, Tomate, oignons, Lard, Reblochon, Cornichons, Frites

Le Chicken Burger Croustillant 16€
Sauce Burger, Croustillant de Poulet, Salade, Tomate, Cheddar, Cornichons,
Oignons Confits,

Tartare de Beeuf au couteau préparé par nos soins (180g) 17€
Frites, Méli-Mélo Salade

Souris d'agneau 24€
Confit au Romarin, Pomme de terre écrasée a |'huile d'olive

Blanquette de Veau a l'ancienne 19€
En cocotte, Riz Pilaf

Ris de Veau 26€
Aux Champignons et sa purée de patate douce

Hampe de Beeuf ( 180 a 200g) 18€
Sauce Roquefort Frites

POISSONS

Pavé de Saumon 19€
Poélée de Légumes, Créme Citron

Moules Mariniéres 16€
Frites
Moules Roquefort 17€
Frites
Morue Salée Par nos soins 22€

Pomme vapeur, Beurre Persillé



ASSIETTE DE FROMAGES

Assiette de fromages 11€
Comté, Chévre, Pont ['évéque

DESSERTS
Créme Brulée 8€
Tiramisu au Café 10€
Tarte Tatin 11€
Boule Vanille sauce Caramel
Profiteroles 12€

Glace Vanille, Chocolat, Chantilly, Amandes Effilées

Café/ Thé Gourmand 12€

COUPES GLACEES

Sans Alcool
Café Liégeois 9€
Glace café, glace vanille, nappage café, chantilly

La Jolie Flamande 10€
Glace caramel, glace spéculoos, nappage caramel beurre salé, chantilly

Péche Melba 11€
Péche, glace vanille, coulis, chantilly

Avec Alcool
Coupe Colonel 10€
Sorbet citron vert, Vodka 2¢l)

La Belle Normande 10€
Sorbet pomme, Calvados 2c¢l

Glace ou sorbet

1 boule 3€
2 boules 5€
3 boules 7€
Supplément chantilly 1,50€

(vanille - fraise - café - spéculoos - caramel fleur sel - chocolat - citron vert - pomme€ - cassis)



C = O
MENUS 30€
ENTREE

Friture d'Eperlans et sa sauce Tartare Maison
Croustillant de Pont L'évéque

Velouté de Butternut ,Chips de Poitrine

PLAT

Le Chesse Burger Savoyard
Le Chicken Burger Croustillant
Tartare de Beeuf au Couteau
Moules Mariniéres
Moules Roquefort
Noodle aux Pak Choi
Hampe de Beeuf Sauce Roquefort

Pavé de Saumon

DESSERT

Créme Briilée
Tiramisu
Glace 1 boule / 2 boules

C === 9

MENU ENFANT 12€

(Enfant jusqu'a 10 ans)

Steak Haché Ou Poisson Pané + Frites

1 boule de glace Ou Créme Brulée

1 boisson au verre 20 cl
(Sirop & l'eau, Coca cola, Ice tea)

PRIX NETS ET SERVICE COMPRIS.
SUR DEMANDE UNE LISTE DES PRODUITS ALLERGENES EST A VOTRE DISPOSITION décret No 2015-447 du 17 avril 2015.



APERITIFS

Kir Vin Blanc « cassis, miire, péche, framboise »
Kir Pétillant « saumur pétillant, créme aux choix »
Kir Normand « cidre et creme de cassis »

Kir Royal « champagne, créme aux choix »

Flite de Champagne « jacquart »

L'Amer Canot « Américano maison »

Pommeau de Normandie « Domaine Coquere| »
Gin Tonic

Martini « blanc ou rouge »

Ricard

Pastis 51

Mauresque

Perroquet

Ricard Tomate

Porto

Suze

Vodka Eristoff

Vodka Grey Goose

Cidre Local « La ferme des ruelles »

Bouteille de Champagne « Jacquart »

Bouteille de Champagne « Ruinart Brut »
Bouteille de Champagne « Ruinart Blanc de Blanc »

Bouteille de Champagne « Dom Perignon »

WHISKYS

J&B

Jack Daniel's

Chivas 12 ans

Aberlour 10 ans

Nikka from the barrel « whisky japonais »
Supplément soft

14 ¢l
14 cl
14 cl
14 cl
14 cl
8 cl
4 cl
5cl
5 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2cl
2 cl
5 cl
4 cl
4 cl
75 cl
7ol
75 cl
75 cl
7o¢el

4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl

490€
540€
540€
1150 €
10,90 €
890€
650€
890€
490 €
450 €
450 €
490€
490€
490 €
490€
490¢€
650€
950€
1450 €
59,00 €
99,00 €
149,00 €
329,00 €

650€
850€
950 €
1050 €
1190 €

1,00 €



COCKTAILS

Mojito Royal 20 cl « champagne, rhum, sucre de canne, menthe, citron vert »

Mojito 20 cl « rhum, perrier, sucre de canne, menthe, citron vert »

Mojito fraise 20 cl « rhum, perrier, sucre de canne, menthe, citron vert, fraise »

Mojito passion 20 cl « rhum, perrier, sucre de canne, menthe, citron vert, passion »

Tequila Sunrise 20 cl « tequila, jus d'orange, grenadine »

Spritz 20 cl « apérol, proscecco, perrier »

Spritz Normand 20 ¢l « pommeau de Normandie*, perrier, jus de pomme »
Caipirinha 20 cl « cachaga, sirop sucre de canne, citron vert »

Le Normand 20 cl «cassis, cidre local, biére»

COCKTAILS (sans alcool)

Mojito 20 cl « perrier, sucre de canne, menthe, citron vert »

Mojito fraise 20 cl « perrier, sucre de canne, menthe, citron vert, fraise »
Mojito passion 20 cl « perrier, sucre de canne, menthe, citron vert, passion »
Spritz 20 cl « sirop de pamplemousse, perrier, limonade »

Mocktail 20 cl « cocktail de jus de fruits, grenadine »

BIERES PRESSION

25¢l
Affligem Blonde 4,90€
Pelforth 4,40€
Hoegaarden Blanche 4,70€
Panaché 440€
Monaco 490€
Picon Biére 540€

EAUX MINERALES

San Pellegrino 50cl
San Pellegrino 100cl
Evian 50cl

Evian 100cl

12,90€
9.90€
10,90€
10,90€
9.90€
9.90€
9.90€
9,90€
9,90€

8,60€
8,90€
8,90€
8,60€
7,90€

50cl
8,90€

7,90€
8,90€
790€
8,90€
9,90€

450€
6,30€
4,50€
6,30€



SOFTS

Pétillant a la Framboise Local « La ferme des Ruelles »

Jus de Pomme « La ferme des Ruelles »

Jus de Fruits « orange, abricot, ananas, pamplemousse, tomate »

Coca-Cola, Coca Zéro
Perrier

Orangina

Schweppes Tonic ou Agrumes

Limonade

Ice Tea

Diabolo

Vittel Sirop
Supplément sirop

Café, Déca

Café Double

Café Noisette

Café Créme

Chocolat Chaud

Grand Chocolat /Créme
Cappuccino

Thés, Infusions

Café Viennois

Chocolat Viennois

Armagnac VSOP
Cognac VSOP

Calvados VSOP

BOISSONS CHAUDES

DIGESTIFS

Rhum <« Diplomatico Reserva Exclusiva »

Rhum « Don Papa Baroko »

Get 27

Get 31
Limoncello
Poire Williams

Mirabelles

75 cl
33 cl
25 l
33 ¢l
33 ¢l
25 cl
25 cl
25 ¢l
25 cl
2h zl
2ol

4 ¢l
4 ¢l

4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl

16,60 €
590¢€
490€
490€
490€
490 €
490€
490€
490€
490€
490 €
1,00 €

250€

500€
2,70€

410€
410€
530€
450€
450 €
510€
570 €

750€
750€

8,90 €
990€
10,90 €
650€
650€
650 €
650€
650€



CARTE DES VINS

Verre Carafe Carafe Bouteille
15 Cl 25 ¢l 50 Cl 75 ¢l
' Colombelle (Blanc) 6,50€ 9,00€ 14, 50€ 18,50€
| Cote de Provence (Rosé) 6,50€ 9,00€ 14 50€ 18,50€
 Cote du Rhdne (Rouge) 6,50€ 9,00€ 14,50€ 18,50€
VINS ROUGES Verre 15cl BLT 37,5cl BLT 75cl

Saumur Champigny
Saint Nicolas De Bourgueil AOP « Les Javeaux »
Cotes du Rhdne Tradition « Domaine les 3 Lys »

Brouilly « Maison Jambon » 6,50 €
Bordeaux Supérieur AOP

Mont ST Emilion « Chateau vieux Bonneau »
St Emilion « Baron de Boutisse »

St Chinian Heritage

Saint Estéphe « Chdteau Tour de la Pez »

VINS ROSES

Verre 15cl
Gris Blanc « Pays d'OC » 700 €
Lubéron Loulou Charmeuze
Cotes de Provence Valadas
Cétes de Provence UP Ultimate

Minuty Prestige

VINS BLANCS

Verre 15cl
Alsace Gewurztraminer
Cote de Gascogne XVIII Saint Luc « Moelleux »

Sancerre « La Vivandiére »

Pouilly Fumé

Chablis La Chablisienne 890€
Chardonnay

20,00 €

1700€ 25,00€

23,00€
30,00 €

16,00€ 2600€

3000 €
50,00 €
30,00 €
89,00 €

BLT 37,5¢I  BLT 75cl

22,00€
24,00 €

1700€ 27,00€

37,00 €
47,00 €

BLT 37,5¢I  BLT 75cl

3500€
26,00 €

2700€ 50,00€

3900€
44,00 €
30,00 €

L'abus dalcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération



